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DESCRIPTIF
L ERMITAGE

Tirage : 2016
Millésime : 2015
Cépage Chardonnay
Parcellaire I'Ermitage
Elevage: Cuve inox
Vieillissement:  g5anssur lattes
Dégorgement: 6 mois
Taux d’alcool 12.15°
Dosage: 4.5 grammes

Liqueur d’expédition MCR

AL'OEIL:
Jolie robe or pale quelques reflets vert
cuivrés, belle brillance

AU NEZ :
Des notes florales, fruits jaune
compotés

EN BOUCHE :

L'attaque en bouche délicate

Des Notes de pain toasté et de fruits
jaunes a noyaux

Une jolie minéralité qui laisse place a
des notes gourmandes

DERNIERE DISTINCTION : citation
guide Vins et Terroirs Authentiques
2019

Contenant : Bouteille
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